¥ Hahnchen in cremiger
s it i Erdnuss-Sauce

n.B.FleurdeSel 500g Hihnchenbrustfilet 2 geh.TL 4 %
Ul rote Currypaste o) Hahnchenbrustfilet,
gewiirfelt

4 Portionen

7

Zubereitungszeit '
ca. 40 Minuten / A

Zutaten bereitstellen Zutaten vorbereiten : Hahnchen in Wiirfel schneiden,
Ingwer+Knoblauch schiélen und reiben, Paste herstellen

P
: e g N - & 2 >

R A PR 5 il 42

0Ol erhitzen und die Curry-Paste darin anrésten. aste anfingt zu duften ...
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Die vorberei E Wenn alles gut vermengt und angerdstet ist ...
unterrilhren.
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... Kokosmilch einriihren, kurz '. Ca.10 Mi leicht kécheln lassen, ischendurch riihren, Nach Belieben mit is,
vom Pfannenboden lésen und alles gut vermengen. evtl. mit etwas Wasser verdiinnen, abschmecken. Limetten, Korianderblittern servieren.




